R\STORANTE
DA ENZO

TAKE AWAY

Menu della settimana

- Fantasia di mare “Da Enzo*“ (tonno rosso, scampo, salmone marinato, gaméen;
avocadlo, cz}vo//a rossa marinata)
- Meeresfantasie “Da Enzo” (Roter Thunfisch, Scampi, marinierter Lachs,
Riesenkrevetten, Avocado, rote Zwiebeln mariniert)

CHF 31.-

- Ravioli di stinco di vitello con tartufo nero
- Ravioli mit Kalbshaxen Fiillung und schwarzem Triiffel

CHF 35.-

- Capretto nostrano della Vallemaggia glassato al forno con asparagi e patate novelle
- Geschmortes Zicklein vom Va//emagg[a mit Spaige/n und Bmz‘/zan‘oﬁ‘/n

CHF 48.-

- Panna cotta alla vaniglia Tahiti, fragole fresche

- Pannacotta an Thaiti Vam{'g/[e m[fj%'sc/zen Erdbeeren

CHF 14.-
(+ piccola sorpresa)
Prezzo menu: Menu Preis:
4 portate CHF 98.- a persona 4 Gang Menu CHF 98.- p.p.

3 Portate : CHF 84.- a persona 3 Gang Menu CHF 84.- p.p.



Per ordinazioni Chiamare +41 917961475

Ritivo Take Away dalle 17:00 alle 19:00

Comandare entro le 21:00 del giomo prima

Fiir Bestellungen +41 91796 14 75

Abholen Take Away 17:00 bis 19:00
Bestellungen bis 2iUhr des Vortages



10% Take Away

QISTORANT g
DA ENZO

- Carta Menu -

Lasciatevi sorprendere dal nostro

menu propostovi

dalla ﬁng/zéz Andreatta e il loro team

Lassen Sie sich von unserem
Menu iibervaschen, em;gfo/l/en

von Familie Andreatta und lhrem Team

Menu Vegetariano (Vegetarisches Menu)

Insalata di primavera - asparagi — uovo bio a bassa temperatura — fan’zﬁ) nero — crescione

- Frﬁ/z/zhgssa/az‘ — S/Ja}ge/n — Bio Ei Sous Vide gegart — Schwarzer Tmﬁ/ — Kresse

/lgno/off[ 'Va//emagg[a ” _ yicotta nostrana — salvia dell orto — ﬁrmagg[o d’ iﬁzévegg[a

- /lgno/off[ “Va//emaggz’a ” _ Ricotta nostrana — Salbei vom Garten ~/l4vkéz'se

- Quiche di carciofi — insalata d cavolo cappuccio

- Abrtischocken @[c/ze — Krautsalat

- Panna cotta alla Vamg//a Tahiti ﬁago/e ﬁesc/ze
- Pannacotta an Thaiti Vanille m[fﬁlls‘c/lé‘}’l Erdbeeren

Menu vegetariano: (4 Portate / 4 Gang) Fr. 88.-

(3 Portate /3 Gang) Fr. 68.-



10% Take Away
Antipasti
- Insalata di primavera - asparagi — uovo bio a bassa temperatura — z‘an‘uﬁ nero - cresclone

- Friihlingssalat — Spargeln — Bio Ei Sous Vide Gegart — Schwarzer Triiffel — Kresse Fr. 28.-

- Salmone di Lostallo marinato — sashimi di tonno - piselli - aneto — panna acida

- Marinierter Lachs von Lostallo — Sashimi vom Thunfisch - Erbsen - Dill — Sauer Rahm ~ Fr34 .-

- Terrina a/z_'fé[e gras danatra - mela verde - p[no/t' - brioches

- Entenleberterrine - griinem Apfel - Pinienkerne - Brioche Fr 36.-

- Tartar di manzo ﬁ/efz‘o svizzero — parmigiano - cz,'vo//a r0ssa — pane Va//ema(gg[a

- Rindlstartar - Schweizer Filet - Parmesan - rote Zwiebel — Vallemaggia Brot Fr. 45.-

Primi Piatti
- Agnolotti “Vallemaggia”— ricotta nostrana — salvia dell'orto — formaggio d alpeggio

- Agno/oz‘f[ “Va//emagg[&z ” — Ricotta nostrana — Salbei vom Garten - Aévkise Fr. 28.-

-Cava z‘e//z'a%m‘z‘[ di mare

- Cavatell; mit Meeresfriichten Fr.32.-



10% Take Away
Secondl di Terra

- Galletto nostarano - limone — rosmarino — erbe aromatiche - patate novelle

- Knuspriges Schweizer Mistlrazerli - Zitrone — Rosmarin - Krduter — Braz%arfoﬁ/n Fr. 48.-

- Costoletta di vitello “Swiss Prime” - crosta di erbe aromatiche

- Kalbskotlett «Swiss Prime» - Krduterkruste Fr. 54.-

- Filetto di Manzo “Black Angus” Irlandese — asparagi — puré dr palate — scalop,wz a/tﬁ[e gras
- Irlandisches Rz'nsﬁ/ef «Black Angus» — S/aa;;ge/n — /(arftﬁ/pdré — Fote Gras Fr. 64.-

Per 2 persone / Fiir 2 Personen / for 2 persons
- Grandle costata di vitello d[SaVogn[n — z‘arfuﬁ nero di Norcia “oppure”a[/ﬂng/z[

- Grosses Kalbskotlette aus Sa vognin — schwarzem Norcia Tmﬁ/ oder” Pilzen Fr. 68.-p.p.

10% Take Away
Second; di Mare e Lago

- Pesce fresco del giorno
- Stindlig dndernde Fischkdstlichkeiten Fr. 54.-

- Filettini di sog/[o/a selvatica dell’atlantico alla Mugnaia — spinacino - puré di carote e zenzero

- Wilde Seezungenfilets vom Atlantik alla Mugnaia — Baby Spinat — Karoten-Ingwer Piiree  Fr. 54.-

Per 2 persone / Fiir 2 Personen /for 2 persons

- Branzino oppure Rombo selvatico della Bretagna - alla mediterranea

- Wilder Woﬁbarsc/z oder Steinbutt aus der Bretagne - alla Mediterranea

Fr. 64.-p.p.



10% Take Away
Formaggi/ Kiise

- Le delizie dei casari di qua e di (4

- Kdsekostlichkeiten aus unseren Talern Fr. 18.-

Dolci / Dessert

- Tortino al cioccolato ﬁna/em‘e — ﬁago/e marinate allo c/zampagne ( Da scaldare a casa ne/fomo)

- Warmes Schokoladentortchen — Marinierte Erdbeeren mit Champagner (Zuhause selber Bachen)Fr. 18.-

- Fantasia dl frutta

~Frﬁcﬁfg€znfaszé Fr. 14.-



